
2ª edição

Chef José Júlio Vintém

ENTRADAS | STARTERS

Pezinhos de coentrada com pão frito 11
Pork trotters in coriander sauce with fried bread

Favas com morangos e enchidos alentejanos 12
Broad beans with strawberries and Alentejo cured meats

Croquetes de mão de vaca com agrião (3 unid.) 6
Oxtail croquettes with watercress (3 pcs.)

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN COURSES

Migas com barriga de porco no forno 20
“Migas” with oven-roasted pork belly

Corço com legumes assados 24
Roasted venison with vegetables

Sopa seca de perdiz 23
Dry partridge stew

SOBREMESAS | DESSERTS

Sericaia com ameixa d’Elvas  12
“Sericaia” with Elvas plums

Boleima de maçã de Portalegre 12
Apple “boleima” from Portalegre


